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Wenn's um die Wurst geht, ist der Goldjunge zur Stelle

Von UWE BRAUNER

¥ Hann. Miinden - Genau
genommen wurde der . Gold-
junge* sogar zweifacher Eu-
ropameister: Titel Nummer 1
bekam er fiir seine einge-
reichte franzdsische Blut-
wurstvariante (Sahne-Rot-
wiurst) verliehen und Titel
MNummer 2 fiir sein erfolgrei-
ches traditionelles Rezept.
Damit ging der Europapokal
2006 nach Miinden! Eingela-
den hatte das Comité de pro-
motion des specialities ga-
stronomiques Ransartoises,
einer belgischen Blutwurst-
Bruderschaft, die seit Jahren
internationale  Vergleichs-
wettkimpfe ausrichtet.

Doch damit nicht genug: Der
zweite Knaller ist die Verlei-
hung eines auBerordent-
lichen ,Kreativpreises" an
das gesamte Schumann-

Team. Ein Haus-Preis, sozu-

© sagen, durch den die Lei-

stung aller Mitarbeiter ge-
wiirdigt wird, angefangen
von den Reinigungskriften
iiber die Produktionshelfer
bis hin zum Service und Ver-
kauf,

Begriindung: Wenn ein Haus
wie die Fleischerei Schu-
mann in relativ kurzer Zeit
s0 viele internationale Preise
abridumt, dann geht das sel-
ten auf das Konto eines Ein-
zelnen.

Oder andersrum  ausge-
driickt: Miisste sich Uli Schu-
mann in seinen Betrieben
komplett um alles selber
kiimmern, dann hitte er ver-
mutlich gar keine Zeit, neue
Wurstkreationen auszutiff-
teln.

Bei der Bewertung wird im
Blindtestverfahren unter no-

¥ Jetzt gewann auch das

. Schumann-Team einen
Preis! Die belgischen
Preisrichter haben
dem Haus Schumann
den Kreativpreis fiir
seine dauerhafte

Mannschaftsleistung
zugesprochen.

tarieller Aufsicht geurteilt.
Von den Juroren weild also
keiner, aus welchem Betrieb
geschweige denn aus wel-
chem Land die zu bewerten-
den Proben kommen. Mit sei-
ner Sahne-Blutwurst  hat
Schumann die héchste zu
vergeben Punktzahl erreicht
(50). ,Die Feinschmeckerju-
ry - sie besteht unter ande-
rem aus Lebensmitteltechni-
kern, Metzgern und ausge-
wiesenen Gourmets - legt
groffen Wert auf den Ge-
ruch®, sagt der gelernte Flei-
schermeister. Wichtig ist
aber auch das Aussehen und
die  Beschaffenheit der

s e L \ -~ i - |
Aulenhaut. Wie fiihlt sich
die Pelle an? Wie sieht die
Wurst im Anschnitt aus (Inte-
rieur)? In welchem optischen
verhdltnis sind die Einlagen
verteilt? Wie ist das Gesamit-
bild? Einfach machen es sich
die Priifer nicht. Und ,ge-
kauft, sprich mit Geld be-
zahlt werden, kann ein sol-
cher Preis auch nicht, wie
mancher Meider wvermutet.
Jeden seiner vielen deul-
schen und internationalen
Meistertitel musste sich Ulj
Schumann im Schweille sei-
nes Angesichts erringen.

Jetzt kann der Ritter der Rot-
wurst, Blutwurst-Europa-
meister 2004, Europameister
2005 in Wiener Wirstchen
und zweimalige Goldpokal-
gewinner (20052006 fir sei-
ne Bratwurst) einen welteren
Goldpokal zu seiner umfang-
reichen Sammlung stellen,



