ruffel brachten Gliick

Miindener Feinkost-Fleischerei erfolgreich auf Meisterschaft

Yon ANTIE C. SCHUMACHER Lebensmitteltechnikern und
Verbrauchern, zur Blind-
verkostung vorgelegt. Die

Jury vergibt dann die

Europa Codenum-
mern zugeordnet.
Die Waren wur-
den dann der Ju-

ry des ,Concours

Europeen de
Charcuterie”, be-
stehend aus Flei-
schermeistern,

B Hann. Minden. Ein Péack-
chen mit sechs Kilogramm
Wurst brachte Fleischermeis-
ter Uli Schumann aus Hann.
Miunden denTitel des Europa-
meisters in der Kategorie Pas-
teten ein. Das gekiihlte Pick-
chen hatten er und seine Frau
D Ewveline Didion-Schu-
mann mit der ,Presssiilze Dr.
Eisenbart®, mit ,original
Miindener Wurstpralinen®
und .feiner Sahneleberwurst
mit schwarzen Triffeln” be-
stiickt.

Internationale Wurstwaren

Es war nach Belgien
adressiert, denn dort
hat es ein Notar in
Empfang genommen.
Dieser hat den Produk-
ten und den anderen einge-
sandten Wurstwaren aus ganz

Mit der Leberwurst und den Wurstpralinen: (vl.) '€

Und Gluck hatten die beiden
Mindener der Feinkost-Flei-
scherei Ritter der Rotwurst!
Uli Schumanns feine Sahne-
leberwurst mit schwar-
zen Triffel brachte
ihm den Titel des Eu-
ropameisters in der
Kategorie . Pasteten®
ein. Er siegte vor ei-
nem Franzosen, auf
den zweiten Platz mit
Gianseleberpastete
im Teigmantel
hinter sich
und einen
Belgier
mit Liitti-
cher Le-
berpas-
fete.
Den
Titel
des
Deut-
schen
Meisters in
der Katego-
JPress.

Uli Schumann und Dr. Eveline Didion-Schumann. Kopf™ erhielt

Goldmedaillen. Einen Tag
spiter entscheidet die Ver
braucher-Jury, wer in den ein-
zelnen Kategorien | Press-
kopf*, .Pasteten” und Krea-
tiv-kiinstlerische Gestaltung”
den Eurcopameistertitel und
die Landestitel bekommt,

~Das ist ja wesentlich besser,

dass der Verbraucher ent-
scheidet, der kauft ja auch das
Produkt”, sagt Ui Schumann
JFairerweise muss man sa-
gen: Ein gewisses Quentchen
Glick braucht man schon®, er-
gianzt der Fleischermeister.

Landes- und Europatitel

Dann werden die Teilnehmer

nach Belgien eingeladen. .Es
ist dhnlich wie bei der Oscar-
Verleihung, erst vor Ort weil
man, ob man einen nationalen
oder internationalen Preis ge-
wonnen hat, Die verraten vor-
her nichts®, erklirt Schu-
mann.

Ul Schu-
manmn fuir
seine Presssilze Dr. Eisen-
bart. In der Kategorie krea-
tiv-kiinstlerische Gestaltung*
erzielte Eveline Didion-Schu-
mann mit ihren original Min-
dener Wurstpralinen den Titel
des Deutschen Meisters, Die
Pralinen sind unter anderem
mit Champagner-Lebercreme
gefillt und auben mit schwar-
zer Schokolade mit hohem
Kakaoanteil uberzogen

«Es sind Produkte aus unserer
tiaglichen Produktion®, sagt
Schumann. Er ist stolz, dass
ihre Miindener Wurstkreatio-
nen den internationalen Ver
gleich bestehen

Insgesamt hatten 520 Teilneh-
mer aus den Landern Frank-
reich, Osterreich, Belgien
Grobbritannien, Holland, Lu-
xemburg und Deutschland an
dem Wetthewerb teilgenom-
men, den die belgische Bru-
derschaft .Les compagnons
de la gastronomie” ausge-
schrieben hatte,

Foto: Schumacher



