Pokalsegen fiir Schumann

Miindener Fleischermeister und Partnerin sind erneut erfolgreich

Hann. Miinden (s0z). Der
Ritter von Blutwurst und
Wiener Wiirstchen, Metzger-
meister Uli Schumann, hat
wieder zugeschlagen: Fir sei-
ne ,Boudin Blanc® wurde der
Miindener am Sonntag in der
Normandie zum Ritter ge-
schlagen. Boudin Blanc, das ist
nichts anderes als Bratwurst,
die der hoch dekorierte Flei-
schermeister nach Meinung
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der Confrérie (Bruderschaft)
de Gastronomie Normande
am besten zubereitet. Fiir den
Klassiker (aus bestem Fleisch
mit knackigem Biss) und die
schlesische weifle  Weih-
nachtsbratwurst (mit frisch ge-
rebbeltem Majoran und einem
Hauch Zitrone) erhielt der
Siidniedersachse in  Alegon
den ,Grand Prix d'Excellence
de Boudin Blanc", nachdem

Pastete in Blatterteig: Eveline Didion wagt ,,wilde Mischung"”.

seine  Lebensgefihrtin - und
Mitstreiterin im Schumann-
schen Betrieb, Eveline Didion,
zehn Tage zuvor in Paris mit
ihren Pasteten die Jury iiber-
zeugte. Die promovierte Be-
triehbswirtin aus einer saarlin-

dischen Fleischerfamilie darf

gich seit dem 13. November
»Champion  d’Allemagne”
nennen. Die Wahl-—Mijndgne-
rin hat mit ihren Pasteten im
internationalen Wettstreit 70
Wetthewerber aus  dem
deutschsprachigen Raum aus
dem Rennen geschlagen. Eu-
ropameister sind allerdings die
Franzosen geworden.

Wilde Mischungen
Eifelturm-Pokale gab es fiir

die Schweinepastete (mit Pi-
stazien, MNelken, Rosmarin
und einer Prise Piment) und
die Entenpastete (mit der ural-
ten Gewiirzmischung Pari-
sienne), Silber erhielt Didion
noch fiir thre ,imiterte Wild-
schweinpastete”, Bronze fiir
die streichfihige Entenleber-
variante, Dass sie aus dem
Land der Pasteten einen Pokal
Heim bringen wiirde, damit
hat die gastronomische Quer-
einsteigerin und leidenschaft-
liche Kéchin, die grofien Wert
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Boudin Blanc: Meister Uli Schumann macht die besten.

auf das strenge Urteil von
Frieda Schumann Ietﬁn nicht
gerechnet. ,Schmeckt doch

t, gell Oma?* fragr sie die
g:niﬂrcheﬁn hinsichtich ei-
ner neuen Kreation mit ,wil-
der Mischung” aus Pflaumen,
Roquefort und Walniissen.
Die 70-Jihrige ist stolz auf die
jungen Leute, deren mehr als
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50 internationale Pokale Ge-
schift und Gaststube in der
Langen Strafle 29 zieren.

Auch im kommenden Jahr
wollen Ul Schumann und
Eveline Didion ithr Konnen
wieder unter Beweis stellen.
Schumann muss bereits im Fe-
bruar seine gekiirten Wienerle
verteidigen.



