FEINKOST SCHUMANN WIDMET NEUESTEN EM-TITEL DER STADT HANN. MUNDEN

Lilbecker Marzipan. Miindener Wurstpralinen.

Fleischermeister U Schumann  wnd
seine Lebensgefdhrtin und Mitarbelterin
Eveline Didion prdsentieren Evelines
neueste  Kreationen, die _Mindener
Wurstpralinen™. Mittierweile gibt es sie in
verschiedenen Varlationen, wie beispiels-
weise mit Apfel in weiler Schokolode
oder mit Kirsche In zart schmelzender
Bitterschokolode, ’

Fato: Werner

Lilbecker Marzipan, Niirnberger
Lebkuchen, Mindener Wurstprali-
nen... Ach, kinnte das alles doch
nur in einem Atemzug genannt
werden! Wie die Stadt LObeck fir
ihr Marzipan und die Stadt Nlm-
berg fir ihre Lebkuchen berihmt
sind, so kBnnte eines Tages auch
Hann. Minden wegen seiner
Wurstpralinen von Touristen aus
aller Welt angesteuert werden. So
lautet jedenfalls die Vislon von
Fleischermeister Uli Schumann
und seiner Lebensgefihrtin Eveli-
ne Didion. Im Mirz diesen Jahres
haben die belden In Char-
leroifsiidbelgien bel der Europa-
meisterschaft der .Compagnons
de la Gastronomie Porcin® und im
normannischen Montagne-Au-
Perge auf dem weltgrifiten Rot-
wurstwettbewerb erneut eine
stolze Anzahl von Titeln und Poka-
len errungen. Und es ist sogar ein
EM-Titel fiir eine ganz besonders
verriickte Création darunter ...

Hann. Mlinden (wer). ,Hann, Min-
den soll mit einer eigenen Spezla-
litdt dber die Landesgrenzen hi-
naus bekannt werden®, so die
Vision von Uli Schumann und sei-
ner  Lebensgefshrtin  Eveline

% k;g::'-.
promovierte Betriebswirtin  aus
einer saarldndischen Fleischerfa-
milie, die fdr thre Wurstpralinen
(Leberparfait mit Vanillenote, um-
hilit von Schokolade verfeinert mit
Champagner) in Belgien, dem Land
der Pralinen, den “Europameisterti-
tel flr Kreativitdt™ verliehen be-
kommen hat.

Die Idee entstand im letzten Jahrin
Belgien. Seither hat die Wahl-Miin-
denerin die verschiedensten Krea-
tionen ausprobiert. Inzwischen
gibt es diese aufergewShnliche
Spezialitdt auch, mit Apfeln verfei-
nert, In weiler Schokolade oder
mit einer Kirsche In zart schmel-
zender Bitterschokolade. .Es gibt
mittlerweile so viele neue Ce-
schmacksvariationen, warum denn
nicht auch Fleischpralinen®, meint
Schumann. Eveline Didion dazu:
“Stellen Sie sich die Wurstpraline
bitte als Dessert an Radiccio- oder
Feldsalat mit Balsamico-Dressing
vor® Auch in diesem Jahr Gber-
zeugte  die  leidenschaftliche
Kdchin in Charleroi die Juroren mit
ihrer Leberpastete und errang er-
neut den Titel .Champlon d'Alle-
magne*. Ull Schumann wurde mit

Didion. In diesem Jahr war es die

SEinEr Guurmetpresssulze Eumpa-
meister und mit seinen Reinhards-
wilder Schinkenwirstichen Deut-
scher Meister. Zusdtzlich bekam er
die Courmet-Goldmedaille fir sei-
ne mit Apfeln und Ristzwiebeln
verfeinerte Leberwurst, seine De-
Iikatessleberwurst mit Pflaume in
Likar, seine Kochsalami _Weser-
stein® und seine Kochwiirstchen.
Insgesamt versuchten 388 Teilneh-
mer aus Deutschland, England,
Holland, Frankreich, Belgien, Os-
terreich, Schweiz und Italien (S0d-
tiral), die Jury von ihren Delikates-
sen zu Oberzeugen.

Auf dem seit 44 Jahren stattfin-
denden weltgréfiten  Rotwurst-
wettbewerb amr2. April in Montag-
ne-Au-Perge in der Normandie wa-
rén es sogar 550 Teilnehmer. Hier
prasentierte Eveline Didlon lhre
Rotwurstpraline (Rotwurst umhiillt
mit feiner schwarzer Schokolade
mit hohem Kakaoanteil) den stren-
gen Augen und Geschmacksnerven
der Schiedsrichter, Sie lieferte sich
ein Kopf-an-Kopf-Rennen mit dem
Wiener Dormasgyer, der seinen
Mozartblunsen (Wiener Spezialitat:
Rotwurst kombiniert mit Nougat,
Marzipan und Pistatien) vorstellte,

LtidtT rauschte Didion um Haares-
breite an der _Palme d"or* - die Gol-
dene Palme Ist die allerhéichste
Auszeichnung im Wetthewerl -
vorbei und bekam als Zwelte die
Goldmedaille dberreicht, noch ein-
mal in der Kategorle .Kreativitdt®,
Und weil die Rotwurstpraline so
gut ankam, wurde Eveline Didion -
ebenso wie thr Mann Jahre var ihr -
zum . Chevallier de Goute Boudin®
(Ritrer der Rotwurst) geschlagen,
Sie ist dberhaupt erst die zweite
Frau, der diese Ehre zuteil wurde!
Uli Schumann hat in diesem Wett-
bewerb den .Grand Prix d'Ecellen-
ce” gewonnen, mit seiner belieb-
ten _Rittergutswirst”,

Zahlreiche Sender aus Funk und
Fernsehen, wie NDR, Pro7 oder der
Hessische Rundfunk haben bereits
Ihr Interesse angemeldet, um Gber
die neue Mindener Spezialitit des
Feinkostgeschdftes Schumann zu
berichten.
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