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Fleischer mit Goldhindchen

Blutwurst-Ritter Uli Schumann holt sich eine Auszeichnung nach der andern

Vor drei Jahren
begann Erfolgsserie

Von Petra Siebert

HANM. MUNDEN. Siewollteih-
rem Lebenspartner Uli Schu-
mann in nichis nachstehen.
Fir Dr, Eveline Didion war
das eine hohe Herausforde-
rung, hatte der 4B-jahrige
Fleischermelster dech its
Titel Gber Titel eingeheimst.

Vielleicht gerade deswegen
war der Helz umso grifer. Im
November nahm sie an einem
internationalen Pasteten-

WIRTSCHAFT

wettbewerb in Paris teil. Ei-
gentlich nur, um mal zu sehen,
an welcher Stelle fch stehe”,
erklirte die diplomierte Be-
triebswirtin.

Umso tiberraschier war sie,
als ihr die Goldmedaille in
Form eines Eiffelturmpokals
als Beste im deutschsprachi-
gen Raum Oberreicht wurde.

Die Pastetenkfnigin Ober-
zeugle die Jury mit Pastete
und Terrine vom Schwein und
von der Ente. Silber nahm die
Wahlmiindenerin fir eineimi-
tierte Wildschwelnpastete
und Bronze {iir cine streichia-
hige Entenleberpastiete Im
Empfang.

Dir. Eveline Didion stammit
aus einer Fleischerfamilie in
dritter Generation im Saar-
land, Seit einigen Jahren ar-
beitet sie zusammen mit thoem

Lebensgefibhrten Ul Schu-
man aus der gleichnamigen
Landfleischerei in der Langen
Strafe/Ecke Marktstrafe,
Auch der Ritter der Blutwurst
und der Wiener Wirstchen,
Uli Schumann, hat ermeut zu-
geschlagen. Er nahm im No-
vember am Wetthewerh der
Bratwurst teil.

Filr selne Boudin Blane
(Bratwurst und Schlesische
Bratwurst) hat er in der Stadi
Alecon (Wormandie) den
Grand Prix o Excellence de
Boudin Blanc errungen, Dabel
wurde er aberraals zum Ritter
geschlagen. . Die schlesische
Bratwurst habe ich mit fri-
schem Majoran umd einem
Hawch Zitrone verfeinest”,
verrit er.

Hintergrund

Ritterschlag
Um zum Ritter geschlagen
und in einer der 39 franzd-
sischen Bruderschaften auf-
genommen zu werden, be-
darf es einer Empiehlung ei-
nes Franzosen. In einer fest-
lichen Zeremonie findet der
Ritterschlag statt. Mit dabel
sind Mitgliecder aller Bru-
derschalten, die In verschie-
denen Gewindern auftre-
ten. Mit der Aufnahme
musste Schumann auf die
Blutwurst schwéren, ihr
keine Schande zu machen
und nur beste Zutaten zu
verwenden. @7

Brgunntn hatte die Erfolgs-
geschichte von Ul Sehu-
man mitder Blutwurst vor fast
drei Jahren. . Es war fiir mich
eigentlich nur eine Ari Eigen-
kontrolle" sagl er. . Ich habe
mich einfach mal fiir elnen in-
ternationalen Wettbewerb an-
gemeldet, die Proben einge-
schickt und dabei gleich eine
Goldmedaille fiir die fleisch-
haltige Blutwurst und Silber
fiir die Blutwurst zum Grillen
erhalten. Das war in Mortagne
au Perche in der Normandie.

Bezeichnet wird die Stadt
als Hauptstadt der franzési-
schen  Blutwursthersteler.
Dort ist Schumann von der
Confrerie des Chevaliers du
Goute Boudin, das ist eine
Bruderschaft der Blutwurst-

Beil Wiener Wilrstchen
Europameister

schmecker, zum Ritter ge-
schlagen worden.

Von der Zeit an sahnte er
cine Auszeichnung nach der
andern ab; zuerst ausschliedl-
lich mit Blutwirsten, dann
mit  anderen
Fleischprodukten.

Eine Goldmedaille sicherte
er sich fdr eine Gourmet-Le-
berwurst mit Roguefort, fiir
Leberkiise mit Salami und

Wurst- und gen

Kiise sowie (01 die Reinhards-
wiilder Schinkenwiirstchen.

Zu Beginn diesen Jahres
holte er den Europameister-
Pokal fitr die besten Wiener
Wikrstehen und den Mindener

Zitat

Mit dem Schwur ist nicht
zu spalen. Es kann viglich
stin, dass jemand aus der
Bruderschaft hierher
kommmt, die Wurst kauft und
dann priift, ob die Qualitbt
50 ist wie bei der Auszeich-
nung.* Ll Schumann

Doktor Eisenbart-Presskopf.

Doch das Blutwurstma-
chen liegt thm nach wievor am
Herzen. Es sel elne besondere
Kunst. Und seiner Kreativitat
lasst er dabei frefen Lauf, So
wird die Wurst mit Aprikosen,
Pllaumen, Nissen Plifferlin-
gen oder Preiselbeeren ange-
reichert. Auch die Gewilrzmi-
schungen splelen eine Rolle.

Die Auszelchnungen blei-
ben nicht ohne Auswirkun-
. Aus vielen Teilen
Deutschlands kommen die
Kunden extraa ist.umin
der Landfleischerei Schu-
mann die primierte Warst zu
kaufen.

Von Medaillen
bis hin zum
Europameister
Sie muss nicht nur optisch
etwas hermachen, auch auf
die Inhaltsstoffe kommt es
an, wenn eine Wurst den
kritischen Augen der Priifer
bestehen soll. Das Wichtigs-
te  aber ist, dass sie
schmeckt. Anerkannte und
kompetente Gourmels tes-
ten die Produkte, ob sie
denn auch die Geschmacks-

nerven ansprechen.
Diese  Auszeichnungen

wurden bisher Uli Schu-
mann verlishen:

Fabruar 2005
» Pokal des Europameis-
ters flir Wiener Wilrstchen
» Pokal des Europameis-
ters fir Mindener PreBkopf
Doktor Eisenbart
kFPokal des Deutschen
Meisters fir Gourmei-Fas-
tete, Pate de faisanen en
croute
# Pokal des Deutschen
Meisters [0r Flelschwurst
Lyoner im Ring
b Gourmet-Goldmedaille
fir Reinhardswilder Schin-
kenwirstchen
¥ Gourmet-Goldmedaille
fiir Leberkiise mit Salami
und Kiise
* Gourmet-Goldmedaille
tiir  Gourmet-Leberaurst
mit Roguelort

Saptember 2004

* Pokal des Europameis-
ters fllr Gourmet-Rotwurst
mit uefort

* Pokal Beste Blutwurst
Europas

P Gourmet-Goldmedaille
fiir Gourmet-Rotwurst mit
Pflaumen,

¥ Gourmet-Goldmedaille
fiir Reinhardswalder Grill-
bratwurst

» Gourmet-Goldmedaille
for Weile Schlesische Brat-
wurst

April 2004

¥ Grofer Preis von Euro
fir besonders kiinstlerische,
geschmackliche Innovation
(Jdgerrotwurst)

# Goldmedaille fir Fleisch-
rotwurst Gourmet

» Silbermedaille Fir Blut-
wurst zum Grillen oder Bra-
ten

Februar 2004

P Gourmet  Goldmedaille
far Delikatessleberwurst

F Gourmet Silbermedaille
for Hausmacher Leber-
wurst

» Gourmet Silbermedaille
fir Zungenleberwurst

F Gourrnet  Sllbermedaille
fdr runde frische Schinken-
wurst

» Gourmet Silbermedaille
filr die Bawern Mettwurst
{Ditrre Runde)

b Gourmet Silbermedaille
fitr die Bauermwiirstichen
schlesische Art (zum heiB
machen)

P Gourmet Silbermedaille
fir die Hausmacher Silze

Oktobar 2003

Pk Gourmet Goldmedaille
und Titel Deutscher Meister
filr die Fleischblutwurst

April 2003
* Gourmet  Goldmedaille
fir die Fleischrotwurst =



