Grand Prix fiir
Schumann und Didion

Mit Weihnachtsbratwurst erfolgreich

HANN. MUNDEN. Uli Schu-
mann, ,Ritter der Rotwurst”
und Inhaber der Feinkostflei-
scherei Schumann in der Lan-
gen Strafe in Hann. Miinden,
ist mit seinen
Produkten
weiter auf Er-
folgskurs.
Nach mehr-
fachen Aus-
zeichnungen
im  Oktober
Uli beim interna-
Schumann tionalen Wett-
bewerb fiir
Rotwurst und WeiBwurst
(Bratwurst), dem ,Concours
International du Meilleur Bou-
din“ in Ransart (Belgien), wa-
ren Uli Schumann und Dr.
Eveline Didion jetzt erneut er-
folgreich. Aus einem Bewer-
berfeld von 300 Teilnehmern
errangen sie den ,Grand Prix
de Exellence* (groRer Preis
mit Goldpokal) fiir ihre schle-

sische, weiRe Weihnachtsbrat-
wurst beim Europiischen
Weiwurstwettbewerb 2009
in Alencon (Frankreich), bei
der .Commanderie des fins
Goustiers du Duché d° Alen-
con“ (Sitz der Feinschmecker
des Herzogtums Alencon).

Seit fiinf Jahren verteidigt
das Paar mit der weiRen Brat-
wurst mit Zitronennote sei-
nen Titel.

AuBlerdem wurde Uli Schu-
mann auf dieser Veranstal-
tung der Titel Deutscher Brat-
wurstmeister 2009 verliehen.
Als Bester unter 300 deut-
schen Wettbewerbern siegte
er mit Schumanns Hausma-
cher grober Bratwurst.

»Deutscher Meister fiir die
Présentation, fiir den vorziigli-
chen Duft und fiir den hervor-
ragenden Geschmack seiner
gegrillten Bratwurst®, ist auf
der Urkunde zu lesen. (zpy)
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